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前    言

本标准按照GB/T1.1-2020《标准化工作导则第一部分：标准的结构和编写规则》编写。

本标准由安康市农业农村局提出并归口。

本标准起草单位：安康市农业科学研究院、安康市富硒产品研发中心、旬阳县农业技术推广中心
本标准主要起草人：XXX    
本标准为首次发布。 

蛹虫草保鲜、烘干技术规程

范围

本标准规定了蛹虫草和富硒蛹虫草的术语和定义、加工场所、保鲜、烘干加工、标志、包装、运输、储存及生产档案。
本标准适用于安康市蛹虫草和富硒蛹虫草的保鲜和烘干加工。

规范性引用文件

下列文件对于本文件的应用是必不可少的，凡是注日期的引用文件，仅所注日期的版本适用于本文件。凡是不注日期的引用文件，其最新版本（包括所有的修改单）适用于本文件。
GB 14881          食品企业通用卫生规范

DB6109/T 40-2014     富硒蛹虫草

DB6109/T 43-2014     富硒蛹虫草栽培技术规程

GB 14881          食品生产通用卫生规范
DB61/T 379        蔬菜外包装箱规格与标识标注规范
GB 4806.7         食品安全国家标准    食品接触塑料材料及制品
GB/T 5737         食品塑料周转箱

GB/T 6543         运输包装用单瓦楞纸箱和双瓦楞纸箱

术语和定义

下列术语和定义适用于本标准。
蛹虫草 Cordyceps militaris
蛹虫草又名北冬虫夏草、北虫草，属于真菌界，子囊菌门，粪壳菌纲，肉座菌目，虫草科，虫草属，是虫草属的模式种。蛹虫草菌株是以野生蛹虫草为样本，采用组织或孢子分离法，经分离、纯化、驯化，选育获得的纯菌种。经人工驯化培养，接种到以大米、小麦等为主要原料的培养基中，人工栽培获得的蛹虫草。

富硒蛹虫草

以天然硒或外源添加硒的原料生产的蛹虫草为富硒蛹虫草。

干制蛹虫草 dried Cordyceps militaris
以鲜蛹虫草子座为原料，经预处理、干燥加工制成的产品，外观呈黄色或橙黄色。
杂质
除蛹虫草以外的一切外来物均为杂质。

鲜草
采收后经整修、分级、排湿、冷藏等处理的鲜虫草。

贮藏
在一定条件下使产品不腐败不变质的贮藏方式。

冷藏 
将产品放置于适宜的低温条件下进行保藏。

保鲜 
降低产品的新陈代谢，使之保持新鲜。
加工场所
保鲜加工场所和烘干场所应符合GB 14881的规定。
保鲜加工
鲜草采收标准
参照DB6109/T 43-2014执行。子座顶端膨大，部分有分枝，基部剪切平整，具有蛹虫草特有香味，无异味、无霉烂、无腐烂；无虫体、毛发等杂质。
保鲜加工工艺流程及技术要求
工艺流程
保鲜库预冷（0℃-1℃）→鲜草入库预冷（0℃-3℃）→鲜草分选→冷藏（0℃-3℃）→包装冷运。
技术要求
5.2.2.1  保鲜库预冷

提前对保鲜库及包装容器、工具等进行全面的检查和消毒，检查通风管及排水管是否畅通，制冷剂、风机、照明、温湿度检测等设备是否能够正常运行，后打开制冷机组，把保鲜库温降至0℃-1℃。

5.2.2.2  鲜草入库预冷

采收后的鲜草及时进入保鲜库预冷，入库时应注意轻装轻放，由里向外，依次堆放，并采取分批入库，每次入库量不超过总贮藏量的三分之一。码放时应有空隙，保证空气流通。在4h内把温度降至1℃-3℃。

5.2.2.3  鲜草库内分级

鲜草分级标准及规定的误差范围参照DB6109/T 40-2014执行。

5.2.2.4  贮藏保鲜

冷库温度控制在1℃-3℃范围内。

5.2.2.5  包装运输

将蛹虫草子座基部朝下直立装入内衬0.02mm-0.03mm厚PE塑料保鲜袋符合的DB61/T 379要求的包装箱内，PE塑料保鲜袋符合GB 4806.7要求，纸箱符合GB/T 6543要求，塑料箱符合GB/T 5737要求，包装箱干燥洁净，无异味，安全无毒、结实、坚固承压。按照同一产地、同一等级、同一批次进行包装。
烘干加工
原料鲜草的采收标准
参照DB6109/T 43-2014执行。
烘干加工工艺及技术要求
加工工艺
采收→处理→分级→上筛→起始烘干器→抄筛→恒速烘干器→干燥后期→分级包装→贮运销售。

技术要求

6.2.2.1  采收

蛹虫草必须当天采收、当天烘干加工。

6.2.2.2  处理

去掉污染、霉变等杂质，分级后即可烘干。

6.2.2.3  分级

鲜草分级标准及规定的误差范围参照DB6109/T 40-2014执行。

6.2.2.4 上筛

将蛹虫草鲜草按标准放置于筛子上，满架后，放入烘箱。

6.2.2.5  抄筛

在进入起始烘干器2h后，翻动蛹虫草子座，使之不粘筛。

6.2.2.6  烘干

采用先低温排湿后高温烘干的原则。烘箱开始温度应低些，掌握在30-35℃。低温处理4-6h后，将温度调至60℃，直至烘干为止。烘干成品含水率13%以下。

设备选型
选用节能、无二氧化硫和粉尘排放的干燥设备。

标志、包装、运输、储存
标志
产品包装储运图应符合GB/T 191的规定。标签应符合GB 7718的规定。
包装
包装要牢固、防潮、整洁、无破损、无异常气味，并符合相关食品安全标准的要求。
运输
产品运输工具应清洁无污染，运输产品时避免日晒、雨淋，不得与有毒、有害、有异味或影响产品质量的物品混装混运。
储存
    产品应储存在清洁、避光、通风、干燥、无虫害等的成品库中。不得与有毒、有害、有异味、易挥发、易腐蚀的物品混储。
生产档案
记录蛹虫草产地、批次、库房消毒、入贮时间、定时记录温度、湿度、出库时间等，档案最低保存2年。
安康市质量技术监督局 发布
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