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一、标准起草工作概况

（一）任务来源

根据2022年安康市地方标准制修订项目计划的通知〔2022〕633号），《富硒魔芋豆腐加工技术规程》正式立项。本项目由安康市农业农村局主管，安康市农业科学研究院、安康市富硒产品研发中心、陕西农产品加工技术研究院、陕西安康硒谷明珠生物科技开发有限公司联合编制。为保证标准制订的科学性、适用性，安康市农业科学研究院成立了标准起草工作组，制定了工作方案、明确职责分工、时间进度和有关工作要求。

（二）目的意义
魔芋在中国有近两千年的栽培与食用历史，后经朝鲜传至日本，19世纪60年代开始，日本魔芋产业快速发展，魔芋被批准为健康食品和食品添加剂，美国FDA在1997年将其列为食品添加剂，而欧盟在1998年官方正式公报，批准/注册魔芋用于食品中，标准编号分为E-425I《魔芋粉》和E-425II《魔芋葡甘聚糖》。根据广泛的安全食用记录，中国原卫生部1998年下发《关于1998年全国保健食品市场整顿工作安排的通知》（卫监法发〔1998〕第9号），将魔芋列为新资源食品管理，2004年第17号公告将其列为普通食品管理。

陕南秦巴地区环境优良，降水充沛，温度、湿度、土质适宜魔芋生长，是我国魔芋的优质产地，也是国内最早发展魔芋产业和种植魔芋核心区域之一，魔芋总面积和产量位均居陕西省第１位，占全国魔芋产量的1/10。“安康魔芋”被农业农村部农产品质量安全中心认证为“全国名特优新农产品”，2020年被中国绿色农业联盟授予“全国绿色农业十佳蔬菜地标品牌”。安康富硒魔芋企业秉承做实产业、做精产品、做成典范、持续发展的企业精神，立足安康市富硒优势资源特色，精心打造了魔芋系列富硒食品，但是由于魔芋生长特性的差异，其硒含量依然很难统一，使魔芋加工企业不能标准化、规模化加工生产富硒魔芋食品，市场上产品质量参差不齐，客观地降低了消费者的认同，也带来了部分负面的评价，对整个行业的发展产生了不利的影响，极大影响了富硒魔芋加工产业的持续健康发展，众多魔芋食品加工企业需要统一的执行标准规范产品的质量。因此，《安康市地方标准 富硒魔芋豆腐加工技术规程》的制定，从食品加工标准的范畴，逐步规范行业经营水平，为我省魔芋制品质量安全保驾护航，为魔芋产业健康发展提供坚实的标准保障，同时，推进魔芋产业化、标准化生产，是提升农产品附加值，增加农民收入，促进社会主义新农村建设和乡村振兴的重要措施。

（三）承担单位
安康市农业科学研究院成立于1958年,下设粮油作物、薯类作物、茶叶、食用菌、果蔬、农产品加工、区域经济与农业发展等7个研究所，2个综合科室办公室、科研管理科。现在编人员60人,其中研究员2人、高级农艺师17人、农艺师25人，硕士研究生18人，享受国务院特殊津贴专家、省市突贡专家4人，全国及省级劳动模范2人，省首席科学家1人、岗位专家16人，是全市农业系统引进高层次人才最多的事业单位。

“十三五”期间，我院获得中、省、市等各类科研立项支持64项，争取科研经费1630万元，取得科研成果72项，获得省部级科技成果奖励6项。选育审定水稻、玉米、马铃薯等农作物新品种14个，申请魔芋、香菇、猕猴桃等植物新品种权保护8项，申报国家发明专利24项，获得授权专利3项，制定陕西省地方标准2项，发表学术论文101篇，获奖论文40余篇。各研究团队围绕科研试验、成果转化，建立院企合作科技试验示范基地32家，科研试验用地500余亩,智能温室、联栋温室等农业设施1万平方米,中试实验室、植物组培室等2000余平方米，液相、气相、原子荧光、食品加工、硒检测等各类仪器设备达230余台件，单位在被国家发改委认定为“安康市现代农业科技服务中心”，在科技部认定为国家级“农科星创天地”，在市政府批复组建安康市魔芋产业研究院，科研综合实力走在全省前列。
（四）主要工作过程

1、2022年6月成立了标准起草组，制定了工作计划，明确了进度安排、人员分工等。

2、2022年7月至2023年4月，起草组开展了调查研究：
（1）广泛收集、充分梳理了标准编制相关资料，包括《中华人民共和国标准化法》、《地方标准管理办法》、《陕西省标准化条例》等标准制订相关法律法规，标准化工作指南（GB/T 20000）、标准编写规则（GB/T 20001）、《标准化工作导则 第1部分：标准化文件的结构和起草规则》（GB/T 1.1-2020）、《地方标准制定规范》（陕西省地方标准DB 61/T 1214-2018）等标准化工作标准，魔芋产品、富硒魔芋豆腐的加工等相关标准，广泛查阅魔芋豆腐相关国内外文献。走访了部分魔芋豆腐规模化生产企业、农产品质量安全管理部门及部分群众，对魔芋豆腐的生产情况进行了深入细致的调研，掌握了陕西魔芋豆腐的加工现状、产量效益、质量安全状况及标准化技术应用等情况，为本标准的制定奠定了基础。

（2）标准起草组成员分别赴商洛、汉中、安康各县区等地开展调研，对魔芋豆腐加工情况进行考察学习，收集了相关资料。结合调研结果，进行总结分析，汇总技术路线，形成了标准草案。

3、2023年5月，在广泛调研和充分验证试验的基础上，起草了征求意见稿。针对起草过程中存在的问题，起草组多次召开研讨会认真讨论。通过电子邮件、即时通讯等形式广泛征求了行业专家、生产企业代表、生产基地代表对标准草案的意见和建议。修正完善后，2023年6月形成了征求意见稿。

二、标准编制原则和标准主要内容
（一）标准编制所遵循的原则
本标准依据《中华人民共和国标准化法》、《地方标准管理办法》、《陕西省标准化条例》等标准制订相关法律法规和标准化工作指南（GB/T 20000）、标准编写规则（GB/T 20001）、《地方标准制定规范》（陕西省地方标准DB 61/T 1214-2018）等标准化工作标准的规定进行编制。具体的编写结构和规则，按照《标准化工作导则 第1部分：标准化文件的结构和起草规则》（GB/T 1.1-2020）的规定进行。标准编制遵循“科学性、先进性、合理性和可操作性”的原则，未违反有关法律、法规和强制性标准的规定。

（二）标准的主要内容
1、标准结构、要素
标准主要内容为：范围、规范性引用文件、术语和定义、原辅料要求、加工工艺流程、技术要求。

2、主要内容

（1）适用范围

本文件规定了富硒魔芋豆腐加工技术。

本文件适用于富硒魔芋豆腐的生产加工。

（2）规范性引用文件

给出了本技术规程所引用的相关规范和规程。

（3）术语和定义

规定了富硒魔芋和富硒魔芋豆腐的术语和定义。

原辅料要求

对生产富硒魔芋豆腐的原辅料作出了规范性要求。

加工工艺流程

对富硒魔芋豆腐的制作流程等作出了规范性要求。
（6）技术要求

对生产富硒魔芋豆腐过程中的关键环节作出了技术要求。

3、关键指标的确定依据

标准编制主要依据和引用了下列规范性文件：

GB 5749 生活饮用水卫生标准

NY/T 494-2010 魔芋粉

GB/T 23734-2009 食品生产加工小作坊质量安全控制基本要求

GB 14881-2013 食品安全国家标准 食品生产通用卫生规范

GB 4806.1-2016 食品安全国家标准 食品接触材料及制品通用安全要求

GB/T 6543 运输包装用单瓦楞纸箱和双瓦楞纸箱

GB 7718-2011 食品安全国家标准 预包装食品标签通则

DBS61/ 0020-2019 食品安全地方标准 魔芋制品

DB61/T556-2018 富硒含硒食品与相关产品硒含量标准

三、实证研究
起草组以2021年中国富硒产业研究院富硒产业全产业链专项研发计划项目 《富硒魔芋发酵健康制造关键技术研究与产品开发》（2021FXZX03-02）等相关课题的实施为基础，在安康市代表性区域的岚皋县、汉滨区、旬阳县、石泉县、白河县等试验基地，对草案中的技术内容、方法、指标安排了试验验证。

四、知识产权说明
本标准未涉及相关知识产权。此标准的知识产权归安康市农业科学研究院、安康市农业科学研究院、安康市富硒产品研发中心、陕西农产品加工技术研究院、陕西安康硒谷明珠生物科技开发有限公司共同所有。
五、采标情况
目前，在国家、行业和我省地方标准中，暂无富硒魔芋豆腐加工相关技术标准。国内现有湖南省市场监督管理局发布2019年发布的湖南省地方标准DB43/T 1589.22—2019湘西民族菜第22部分会同魔芋豆腐。该标准仅适用于会同魔芋豆腐的制作、检验、销售与教学，且以魔芋豆腐作为菜肴的烹饪方法为主。本标准根据安康市当地气候环境特点制定富硒魔芋豆腐加工技术规程，同时通过当地特有富硒原料生产天然富硒魔芋豆腐，适用于安康市富硒魔芋豆腐的加工。
六、重大意见分歧的处理
无重大意见分歧。

七、其他应说明的事项
无。


